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Zutaten fiir 8 Personen :

2 Fenchelsalsiccia

1 gr.Safran

50 ml Kochsahne

500 br.Tortiglioni

1 EBLKalbs Demi-Glace

Zubereitung :

Den Safran im Morser zerkleinern und 1/2h in lauwarmen Wasser ziehen lassen.

Die Salsiccia aus der Pelle 16sen und in kleine Wiirfel schneiden, dann in einer Sauteuse
auslassen. Mit Kochsahne abléschen und die demi-glace sowie die aufgeldsten
Safranfiden zufiigen und kurz einkochen lassen.

Die Tortiglioni al dente kochen und in die Sauce geben.

Mit Parmiggiano reggiano nach Geschmack bestreven und sofort servieren.



